
R 
L’art d'être 

EN FAMILLE 

Menu du jour de Noël 2021 et du jour de l'An 2022 
 

 

La Coupe de Champagne servie avec ses Amuses Bouches 

 
Terrine de Foie-Gras de Canard Pressée à l’Ancienne Marmelade de Clémentines Corses  

aux Graines de Vanille, Briochin Tiédi 
Ou 

Poêlée d’Escargots sur Mousseline de Céleri aux Effluves d’Absinthe  
et Huile de Chlorophylle 

 Ou 
Gravlax de Saumon Fumé au Bois de Hêtre, Senteurs d’Aneth et  

Petite Crème de Savora , Toasts Grillés 

Sorbet au Pamplemousse Rose et Vin de Lillet 

 
Suprême de Poularde de Licques Mitonné au Vin de 

Jura et Morilles des Bois 
Ou 

Filet de Saint-Pierre Rôti à l’Huile de Sésame Fumé, Compotée de Butternut en  
Croquant de Noisettes et son Fumet d’Oursin 

 Ou 
Tournedos de Filet de Bœuf Snacké et Sirupeux de Cèpes déglacé au Cognac 

 
Croustillant de Brie Fermier et Tomates Confites sur son Dôme de Mesclun aux Huiles Vierges  

(Supplément de 6,80€) 

 
Le Dessert en Tenue de Fête  

Café ou Thé 

Sauvignon de Touraine* - Château Haut la Valette* - Eau Minérale 
 

 

RDV Volubilis 

Boulevard Vauban 

 F 59500 DOUAI 

Tél. +33 (0)3 27 88 00 11 

Fax +33 (0)3 27 96 07 41 

contact@rdv-volubilis.fr 

Menu à 69 € 
Prix net 

 

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération. 

mailto:contact@rdv-volubilis.fr


Sauvignon de Touraine* - Château Ladignac - Médoc* – 
Coupe de Champagne au Dessert 

Menu Réveillon 
87.00 € / personne 

 
Menu Réveillon  

+ Chambre + Petit-Déjeuner 
140,00 € / personne (en chambre double) 

RDV.VOLUBILIS 
Boulevard Vauban 

F 59500 DOUAI 
Tél.  +33 (0)3 27 88 00 11 
Fax +33 (0)3 27  96 07 41 

 

    V O  L U B I L I S 

 

L’ART de 

FAIRE LA ETE  
Menu Réveillon - Vendredi 31 décembre 2021 à partir de 20h00 

 

Coupe de Champagne et Amuses Bouches 
 

 

Marbré de Foie-Gras de Canard mi-cuit au Beaumes-de-
Venise en Robe de Fête, Briochin Tiédi aux Epices Douces 

 
 

Gambas Laquées au Caramel d’Huîtres sur Laitue Braisée, 
Consommé de Miso Rouge du Japon et Champignons Noirs 

 
 

Sorbet à la Pomme Verte et Fleur de Bière 
 
 

Filet de Bœuf Juste Poêlé et son Sirupeux aux Essences de 
Truffes monté au Foie-Gras 

 

 

Croustillant de Chèvre Chaud aux Abricots 
sur son Dôme de Mesclun aux Huiles Vierges 

 

Dessert en Tenue de Fête  

Café ou Thé 

 contact@rdv-volubilis.fr 
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