


La Star des Stars
Le Saltufo Gold, saucisson aux truffes et parmesan... ... 500€
Le plateau de 24 wraps varies
Saumon, Jambon, POUIBT CUMTY. ... ..o e 30,00 €
Le plateau de 20 sandwiches gourmands
Saumon concombre, brie jambon, pesto mozzarella, chorizo........................... T 30,00 €
Les petits pains surprise - 30 toasts environ
Le charcutier : mélange de charcuterie et fromage .............ccooceiiiiiiii 19,00 €
Leviking: saumon Fums et €rabes o umnsnnsnamuniE e mms ....2300€
Le maraicher fraicheur : carotte, céleri, laitue, sauce cocktail ................coooiiiiinoennn, 19,00 €
Les grands pains surprise - 60 toasts environ
Le charcutier : charcuterie et fromage ..o 30,00 €
10Ty 1856 T A7)0 =, o 1o S TR 38,50 €
Le maraicher fraicheur : carotte, céleri, laitue, sauce cocktail ... 30,00 €
Les brioches surprise - 60 toasts environ
Laipordigue: saumion fune BHTHabB .« e s s s 39,00 €
L& paysanng ; assortiment dejambon €t s s s s s S s e e 395,00 €
La champétre : émincé de crudités Mmelangees...............ooooioiiiiiiiiii i 30,00 €
Les canapés et autres savoureux
Les verrines, notre spécialité - 8vanietés......................og coiiiiiinn... pour 8 piéces : 10,00 €
Les canapes - 8Vari6tes ...............cooeiiiiiiiiiii ] . .......... pour 24 pieces: 21,60 €
Les réductions d'entrées - 8 vari€tés .................coooiiiii i, pour 24 pieces : 24,00 €
Les petits fours a tiedir
Assortiment de 24 feuilletés et croustades...............oovveein, ———— RT— 21,60€
M ER6EX CrOqUETS A SSEarBET -5 T2 o R T SR P S 15,00 €
Nos savoureux au kilo
1o s e W B g a1 1510 S — 500€
Gainbas perSlISES A 1Ell ~ 1008 sa i s s 500€
avr, e ,

(w Collction (Vier  Eotées Froides
Cabillaud et crevettes grises enfle flottante ... 950 €
Symphanie de Saint-Jacques, fondue de poireaux au citron YUzu .......o.ooovviiiiiiinn. 950€
Millefeuille de saumon fumé au fromage frais .........c.ooiiiiiiii 9,00€
Le palet scandinave : enveloppe de saumon fumé, tartare d'écrevisse, mangue ............. 9,00 €
Pavé de saumaon mi-cuit aux agrumes, chou chingis au Curry ..........oooeiiiiiiieie s, 10,50 €
La demi-langouste froide a la parisienne. .......... T AR R 19,50 €
BB e L e e e 6,00 €
L'assiette gourmande de I'océan : millefeuille de saumon fume,
symphonie de Saint-Jacques, palet scandinave et salade de cabillaud......... PR— 18,00 €

Le saumon fumé maison au bois de hétre et sa garniture -fapart.............................10,00 €
La coquille de crabe noble, pince et paule. ... ......oooiiiiii 580 €
B H e o [{ 1] (o3 H i o] 8 ] S e s T 580€

Le caviar d'Aquitaine - Origine France.. 15g:42,00€ 30g:8400€ 50g:140,00€ 100g:280,00€



vy
lw Collection Terre  Trifrées Froides

Finger de foie gras, viande des grisons, fagontatin....................cooooi, 9,00 €
Opéra de foie gras, Lomo ibérique, glacage framboise et griottes................o.coooiiiin. 9,00 €
Paté en crolte de filet de canard, légumes pickles, figues et foie gras....................c.ooooeeen. 800 €

La Spécialité : millefeuille de langue Lucullus au foiegras.............ocooeeveeecieieioovenn.... 800 €

L'assiette folle Terre et Mer :
foie gras, Lucullus, saumon fumé, Saint-Jacques marinées aux agrumes......................... 1800 €

La palette de fingers

tatin de foie gras, opéra de foie gras au Lomo, langue Lucullus, chutney........... P P i 10,0, =
Les foies gras maison - /a part de 50g

Foie gras de canard tradition a I'assiette ......... %&’ ................................................ 8,00 €
Foiia grds aui fipies Al EEaERe .o o I N S S P VoS U D 800€
Foie:gras d Oie raition. e e s S N s e 13,00 €
Les galantines - /a part de 150g

Canard farci aux champignons et échalotes ... 4,50 €
Pintade farcie aux fruits SBES ... 450 €
Chapon farci aux morilles et vin JaUNE ... ..o 450€
Parcelet farci au foie confit et pistaches ... 450 €
Oie farcie au foie gras de canard et aux champignons ... 4,50 €

Les terrines de gibier - Ja part

Terrine de faisan aux pruneaux des Charentes ...........coooiviiiiiiiiiee e 380€
Terring de'cheurauil au Vin FOUge - s mpssnsmasnaaes st s % R T 112 1 f
“Taitirie e BVe A CORIEES « v s S i R S S S s S VA R A 380¢€
Terrine de perdrix au Porto blanc et champignons des bois. ..............coooeiiiiiiiiiiii, 380€

B  Coflection (Vler - Eotetes Chauces

Fricassée de lotte aux morilles et vin jaune, pointes d'asperges vertes ........................... 13,00 €
Briochette de homard a la hollandaise et ciboulette fraiche ......................................... 18,00 €
Dos de Merlu du Cap sauce homardine, flan de légumes. . .........ooovevieiiiiiiiiin 13,00 €

Pavé de saumon rose cuit a I'unilatéral sauce au beurre blanc citronné,
tonneau de poireauxaubeurre. ... 11,50 €

Noix de coquille Saint-Jacques snackée sauce au champagne,

tarte fine carottes et POIrBAUX. ... ...t 13,00 €
Demi-langouste de Madagascar gratinée alaprovencale ..............ccoooooveiiiiiiiines 20,00 €
Cabillaud épais poché, écume de chorizo et risotto Crémeux .........ooooeiiiiiiiiis 12,00 €
Corolle de Sole, mousse d'écrevisses, mélange de baby-champignons, créme forestiére. ... 11,50 €
Boite chaude de grosses crevettes en persillade crémée a la tomate séchée,

poélée de I8gUMEs PrimeUrs. ... wrror i vrn R e R 12,00 €
Coquille Saint-Jacques tradition...............ooooiiiiiiiiis @ ..................... 7,70 €
Coquille Saint-Jacques au sabayon de Chablis. ..o 7,70€
TR TTOTCHEUIE] rcamssarsonmsiioainsrsiss s bt IV R T L N S A S S 4,50 €




: (e Colleclon Terre fn)’?&&s (haudes

Cioustade de Riside veau QUR TRAITFES oo s s i i s s e s e s s 8,00 €
Blanquette de filet de pintadeau, sauce Albufera, poélée de féves et champignons .... 12,00 €

Escalope de ris de veau dorée au beurre de Charente,

creffid de Normandieais monlles comnnms o R 13,00 €
La douzaine d'escargots de BOUMBOZNE. .. ... .couuiuiiitiiiiiieiiieiie e 7,90 €
Timbale briochée d'escargots au beurre d'ail d'Arleux,

tomates cerise, ChamPIBNONS ... ... it it et 10,00 €
Navarin de ris de veau printanier, sauce champagne..............cocooveiiiiiiiiiiiieeinnn. 13,00 €
Rissolé de cuisses de grenouilles & la provengale.............oooovviiiiiiiiiiie 950€
Boudin blanc nature {le Kg) ... 2250€
Boudin blanc truffé 1% (le kg) ........ccooovveiii .. 29,50 €
Ol AU VN e 390¢€
Crépe farcie Picarde ...........ooooiiiooiiiii v . ...................... 380€

%*«' (es Pite Cuisinés

Palet de veau de lait confit doucement sauce forestiére,
millefeuille de légumes du soleil, tomate au beurre d'ail, gratin...................oooeeennn. 16,00 €

Magret de canard confit aux péches Bellini et créeme, péches pochées,
carattes MU CoUlEUrS, Brakin . owwsmermsmimsimsssmmmimes s s R 16,00 €

Supréme de filet de chapon au Sauternes et aux truffes,
fagot de haricots verts, choux rouge aux pommes, gratin.......................ooevveenn... 16,50 €

Gigotine de pintadeau soufflée aux cépes et bolets cuit cocotte,
pommes aux airelles, poélée gourmande aux pleurotes et asperges vertes, gratin ... 16,00 €

Fondant de joue de boeuf jus réduit au foie gras, carottes multi-couleurs,
fagot de haricots verts et gratin. . ......oooooiii i 16,00 €

Souris d'agneau cuite longuement a la biére ambrée et spéculoos,
poélée des 4 saveurs, tomate au beurre d'ail, gratin ... PP ..16,00 €

Noisette de cerf, biche au vin de Bourgogne, pommes aux airelles,
poélée gourmande aux pleurotes et asperges vertes, gratin ...............cooooviiinnoenn. 16,00 €

Piéce de ris de veau cuit au sautoir sauce a la moutarde de truffes,
millefeuille de légumes du soleil, poélée gourmande aux pleurotes
et asperges vertes, gratin................. e PP 20,00 €

Cuissot de cochon de lait confit aux épices de Noél, poélée gourmande,
chou rouge aux pommes, Bratin. ... 15,00 €

Blanc de poularde fermiére sauce supréme et asperges vertes,
carottes multi-couleurs, choux rouge aux pommes, gratin ...............ccocovivinieen. 16,00 €

NOUVEAU ! Les plats de poisson

Dos de cabillaud Terre-Neuve braisé aux coques et tomates confites
et pignons de pin, fagot d'asperges, tomate poélée et gratin...................... 2200€

Pavé d’ omble chevalier snacké sur peau, beurre blanc citronné a I'aneth,
fagot d'asperges, tomates poélées et gratin ... 22,00 €




Ouvert du mardi 15 au samedi 19 décembre de 8h30a 13h et de 15h a 1Sh
Ouvert dimanche 20 décembre de 8h30 a 12h30

Quvert lundi 21 déecembre de 15h a 19h

QOuvert mardi 22 et mercredi 23 décembre de 8h30a 13h et de 15h a 18h
Ouvert jeudi 24 décembre de 8h30 a 18h sans interruption

Fermé vendredi 25 décembre.

Ouvert samedi 26 décembre de 8h30 a 13h et de 15ha 19h

Ouvert dimanche 27 décembre de 8h a 12h30

Fermé lundi 28 décembre

Ouvert mardi 29 décembre de 8h30 a 13h et de 15h a 19h

Ouvert mercredi 30 décembre de 8h30 a 13h et de 15h a 19h

Ouvert jeudi 31 décembre de 8h30 & 17h sans interruption

Fermé vendredi 1% janvier, ‘ :

Ouvert samedi 2 janvier de 8h30a 13h et de 15h @ 19h

Ouvert dimanche 3 janvier de 8h30 a 12h.

La Maison Davaine vous prie de passer commande avant le dimanche 20 décembre 12h30
pour Noél et avant le dimanche 27 décembre 12h30 pour le Nouvel An.

Aucune commande ne sera prise par téléphone et le réglement vous sera demandé a la
commande en magasin, place du marché aux poissons a Douai ou sur notre site internet
www.commande-davaine-traiteur.com

Pour vous satisfaire et éviter au maximum les erreurs lors de la préparation de votre commande,
vous vous invitons a regrouper vos choix en évitant au maximum de diversifier. Par exemple,
nous vous serions reconnaissants d'éviter 10 entrées différentes et 10 plats différents pour une
commande de 10 personnes. Merci de votre compréhension.

L'enlévement des commandes aura lieu jeudi 24 décembre de 8h a 17h et jeudi 31 décembre
de 8h30 a 17h, dans notre laboratoire de Roost-Warendin, situé dans le parc d'activités
Belleforriére, rue Francisco Ferrer entre le garage Peugeot et les établissements Bénédet.
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(V]enw 2 33,00 €
Le palet scéndinave : enveloppe de saumon fumé,
tartare d'écrevisse, mangue

Croustade de ris de veau aux truffes

Magret de canard confit aux péches Bellini et creme,
péches pochées, carottes multi couleurs, gratin.

(V]enw & 35,00 € :
La Spécialité : millefeuille de langue Lucullus au foie gras

Pavé de saumon rose cuit a l'unilatéral sauce au beurre blanc citronnég,
tonneau de poireaux au beurre

Blanc de poularde fermiére sauce supréme et asperges vertes,
carottes multi-couleurs, chou rouge aux pommes, gratin.

« (Vlenw 237,00 €
Foie gras de canard Tradition, chutney figues oignons

Noix de coquille Saint-Jacques snackée sauce au champagne, .
tarte fine earottes et poireaux

Gigotine de pintadeau soufflée aux cépes et bolets cuit cocotte, -
pommes aux airelles, poélée gourmande aux pleurotes
et asperges vertes, gratin.

Mm « 44,50 €
Pavé de saumon mi-cuit aux agrumes, choux chinois au curry -

Blanquette de filet de pintadeau, sauce Albufera,
poélée de feves et champignons

Fondant de joue de beeuf jus réduit au foie-gras,
carottes multi-couleurs, fagot de haricots verts et gratin.

(Vlenw & 57,50 €

L'assiette folle Terre et Mer : foie gras, Lucullus,
saumon fume, Saint-Jacques marinée aux agrumes

Escalope de ris de-veau dorée au beurre de Charente,
creme de Normandie aux morilles [

Supréme de filet de chapon au Sauternes _
et aux truffes, fagot de haricots verts, *
chou rouge aux pommes, gratin.. ==




